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F & B Angebot «Raumvermietung»

Pausenverpflegung

Das Pausenverpflegungsangebot steht Ihnen direkt im Veranstaltungsraum zur Verfiigung. Allféllige
Ergdnzungen werden zu gewiinschter Zeit geliefert.

Pauschalen

Pauschale «Standard» 10.- pro Person
Kaffee/Espresso aus der Kapselkaffeemaschine a discrétion

Auswahl an diversen Teesorten

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure

Pauschale «Zniini» 18.- pro Person
Kaffee/Espresso aus der Kapselkaffeemaschine a discrétion

Auswahl an diversen Teesorten

Frischer Orangensaft

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure

Gipfeli

Birchermuesli

Frichtekorb

Pauschale «Zvieri» 14.-pro Person
Kaffee/Espresso aus der Kapselkaffeemaschine a discrétion

Auswahl an diversen Teesorten

kleiner Smoothie

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure

Slsses Geback

Frichtekorb

Pauschale «Komplett>» 34.-pro Person
Kaffee/Espresso aus der Kapselkaffeemaschine a discrétion

Auswahl an diversen Teesorten

Frischer Orangensaft in Karaffen

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure

Frichtekorb

Morgens zusatzlich:
Buttergipfeli
Auswahl an Mini Sandwiches mit gerauchertem Lachs, Trockenfleisch und Brie

Nachmittags zusatzlich:
diverse Energieriegel
Silisses Geback
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Pauschale «Alles inklusive» 99.-pro Person
Kaffee/Espresso aus der Kapselkaffeemaschine a discrétion

Auswahl an diversen Teesorten

Frischer Orangensaft in Karaffen

Mineralwasser mit und ohne Kohlensdure

Frichtekorb

Morgens zusatzlich:
Buttergipfeli
Auswahl an Mini Sandwiches mit gerauchertem Lachs, Trockenfleisch und Brie

Mittags zusatzlich
3 Gang Menl gemass Vorschlag

Nachmittags zusatzlich:
diverse Energieriegel
Susses Geback
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Individuelle Ergdnzungen

GEBACK PREIS PRO STUCK
Brioche 2.20
Laugen- / Vollkorngipfeli 1.80
Schokoladengipfel 3.00
Nussgipfel 2.50
Mini-Viennoiserie 2.00
Donuts 1.50
SNACKS PREIS PRO PERSON
Birchermuesli 6.00
Frichtekorb 4.00
Apfel 2.50
Energie-Riegel 4.00
Kagi Frett / Kitt-Katt 1.50
Slisses & Saures (M&M’s, Susswarensacklein) 3.00
MINI SANDWICHES PREIS PRO STUCK
Weissbrétchen mit hausgerauchertem Lachs 5.00
Vollkornbrétchen mit Trockenfleisch 5.00
Olivenbréotchen mit Brie und Feigensenf 4.50
Zwirbelbrotchen mit Schinken und Kase 5.00
SMOQOTHIES PREIS PRO GLAS
Walbeeren 20cl 6.00
Bananen 20cl 6.00
Karotten-Ingwer 20cl 6.00
KAFFESPEZIALITATEN PREIS PRO TASSE
Cappuccino 6.50
Latte Macchiato 6.50
Schale 5.50
Heisse / kalte Schokolade 5.50
SUSSGETRANKE PREIS
Coca-Cola 1.5 Liter PET 12.00
Elmer Citro 1.5 Liter Glas 12.00
Rivella rot/blau 1.5 Liter PET 12.00
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Menuvorschlage

Gazpacho Apfel-Ingwersuppe
> 5k >k K K >k
Sautiertes Rinds-Entrecéte Wiener Backhendl
Sauce-Bearnaise Remouladensauce
Susskartoffeln Kartoffelsalat mit Speck
Ofen Gemise Grillgemise
K 5k >k K K >k
Panna Cotta mit Friichtekompott Vanille-Joghurtcreme mit Beeren
Menl a 97.- Menl a 78.-
Raucherlachs mit Sauerrahm Bunter Blattsalat
Linsensalat mit Dérrtomaten und Parmesan
K Kk K Kk
Saltimbocca alle romana Pochiertes Lachsschnitzel
Safranrisotto mit Kapern und Oliven
Glasierte Gurken Kartoffelstampf
Hokx Blattspinat mit Pinienkernen
Exotischer Fruchtsalat ok
Apfe-Jalousie
Menl a 89.- mit Vanille-Tonkabohnen-Sauce
Meni a 69.-
Aubergine
Rohkostsalat mit Ei und Belperknolle mit Buffelmozzarella und Basilikum
KKk Kk
Kalbsschnitzel an Pfeffersauce Maispoularde
Papardelle Dijonsenfsauce
Zucchetti und Peperoni Kartoffelgratin
Rk Réstgemisen mit Pilzen
Mascarpone-Kaffee im Glas ok
Dunkles Schokoladenmousse
Menl a 69.- mit Doppel-Rahm
Men( a 65.-
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Lebensmittel-Deklaration

Unsere Lieferanten stammen alle aus der Region Wadenswil oder dem Kanton Zirich und
setzten sich fir Nachhaltigkeit ein.

Wir verwenden -sofern verfligbar- Schweizer Fleisch & Geflligel aus artgerechter
Tierhaltung. Unsere Fische beziehen wir -sofern verfiigbar- aus nachhaltiger MSC
Fischerei.

Unser Brot stammt vom der heimischen Dorfbackerei Gantner.

Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten helfen wir Ihnen gerne weiter

Preise

Samtliche Preise sind in Schweizer Franken. Das WaBi ist von der Mehrwertsteuer befreit.
Preisdnderungen bleiben vorbehalten.
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